Speri

VALPOLICELLA CLASSICO

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Valpolicella Classico

Zona produttiva Vigneti di proprieta dislocati in Valpolicella Classica tra i 120
e i 350 metri s.l.m. nei comuni di San Pietro in Cariano, Fumane e Negrar.

Vitigno 60% Corvina Veronese, 30% Rondinella, 10% Molinara
Sistema di allevamento Pergoletta veronese inclinata aperta.

Vinificazione Dopo la raccolta immediata pigiatura con pigiadiraspatrice.
Macerazione di 8 giorni a temperatura controllata di 20° C in serbatoi di
acciaio inox termocondizionati con rimontaggi programmati giornalieri.
Trasferimento in vasche di cemento vetrificato per il completamento della
fermentazione alcolica e malolattica.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino con riflessi violacei.
Profumo Profumi vinosi intensi di viola e ciliegia.
Sapore Vino di medio corpo, fruttato, da bere giovane.

Abbinamenti Ideale come accompagnamento di antipasti, zuppe, pasta, e VALPOLICELLA

Denominazione di Origine Controllat

tipici piatti mediterranei. CLASSICO
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